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L E Ś N Y  O Ś R O D E K  S Z K O L E N I O W Y  
W  P U S Z C Z Y K O W I E  



L e ś n y  O ś r o d e k  S z k o l e n i o w y  w  P u s z c z y k o w i e  t o
i d e a l n e  m i e j s c e  w  o k o l i c y  P o z n a n i a  n a  w y j ą t k o w e

w y d a r z e n i e ,  j a k i m  j e s t  P a ń s t w a  w e s e l e .

S ł u ż y m y  d o ś w i a d c z o n y m  i  p e ł n y m  e n e r g i i  z e s p o ł e m
p r z y  o r g a n i z a c j i  k a ż d e g o  p r z y j ę c i a  –  w y s t a w n e g o

w e s e l a  
c z y  t e ż  k a m e r a l n e g o  s p o t k a n i a  w  r o d z i n n y m  g r o n i e .

G w a r a n t u j e m y  p r o f e s j o n a l n ą  o b s ł u g ę ,  w y ś m i e n i t ą
k u c h n i ę ,  n i e p o w t a r z a l n y  w y s t r ó j  i  k l i m a t ,  a  t o

w s z y s t k o  w  o t o c z e n i u  l a s u ,  p r z e p ł y w a j ą c e j  w  p o b l i ż u
r z e k i ,  w ś r ó d  ś p i e w u  p t a k ó w …  

C z y ż  n i e  m a g i c z n i e ? !

O p r ó c z  t r a d y c y j n e g o  p r z y w i t a n i a  c h l e b e m  i
u r o c z y s t y m  t o a s t e m  l a m p k ą  w i n ą  m u s u j ą c e g o ,

n a s z e j  M ł o d e j  P a r z e  p r a g n i e m y  z a o f e r o w a ć  p o n i ż s z e
w a r i a n t y  m e n u .



OBIAD 
Tradycyjny rosół z makaronem

Zupa krem pomidorowy z łezką śmietany
Zupa krem paprykowy

Zupa krem z białych warzyw
Krem pieczarkowy

Do wyboru 1 zupa dla wszystkich.

Kotlet schabowy po parysku 
De volaile

Zraz wieprzowy z sosem
Roladka z kurczaka z suszonym pomidorem

Medaliony drobiowy po hawajsku
Karkówka pieczona w sosie własnym

2 por./os. (do wyboru)

Sos pieczeniowy
 Sos śmietanowy 

  Sos pieczarkowy
  Sos pomidorowy

Do wyboru 1 sos.

Ziemniaki z wody z koperkiem 
Pyzy drożdżowe

Kopytka
Frytki

Ryż biały
Do wyboru 2 rodzaje.

Buraczki zasmażane z cebulką
Kapusta modra na ciepło

Bukiet surówek (marchewka, surówka z białej kapusty, selerowa, porowa)
Warzywa gotowane na parze (kalafior, brokuł)

1,5 por./os.

OWOCE 
w stole jako dekoracja lub na stole bocznym

M e n u  
I



DESER
CIASTO NA PATERZE 

(MIX – SERNIK, SZARLOTKA, JABŁECZNIK, WZ, OWOCÓWKA, 
KOSTKA ALPEJSKA,)

2 POR./OS., DO WYBORU 3 RODZAJE

ZIMNE ZAKĄSKI
SCHAB PIECZONY ZE ŚLIWKĄ

ROLADKA WIEPRZOWA Z FARSZEM MIĘSNO-WARZYWNYM
ROLADKA DROBIOWA NADZIEWANA SZPINAKIEM

SZPARAGI W SZYNCE
PASZTET DROBIOWY ŻURAWINĄ

GALANCIKI DROBIOWE
PULPECIKI W OCCIE

JAJKO W SZYNCE
ROLMOPSY

OPIEKANY FILET RYBNY W ZALEWIE OCTOWO-POMIDOROWEJ
1,5 POR./OS. (DO WYBORU)

SAŁATKA TRADYCYJNA JARZYNOWA
SAŁATKA GRECKA

SAŁATKA Z RYŻEM KURCZKIEM I ANANASEM
SAŁATKA MAKARONOWA Z KURCZAKIEM I SUSZONYMI POMIDORAMI

1 POR./OS. (DO WYBORU)

PIECZYWO 
MASŁO

KOLACJA 
BARSZCZ CZERWONY Z PALUSZKIEM FRANCUSKIM

1 POR./OS.

KAWA, HERBATA – BEZ OGRANICZEŃ (Z DODATKAMI: CUKIER, MLECZKO, CYTRYNA)
SOK OWOCOWY, WODA MINERALNA Z CYTRYNĄ I MIĘTĄ (0,75 L/OS.).

PROPOZYCJA I – 280,00 ZŁ

M e n u  
I



OBIAD
Tradycyjny rosół z makaronem

Zupa krem pomidorowy z łezką śmietany.
Zupa krem paprykowy

Zupa krem z białych warzyw
Krem pieczarkowy

Krem szparagowy (sezonowo)
Krem grzybowy

Do wyboru 1 zupa dla wszystkich.

Kotlet schabowy po parysku 
De volaile

Zraz wieprzowy z sosem
Roladka z kurczaka z suszonym pomidorem

Medaliony drobiowy po hawajsku
Karkówka pieczona w sosie własnym

Schab po cygańsku
Kotlet szwajcar

Strogonow wieprzowy
Pstrąg pieczony

Kurczak w potrawce
2,5 por./os. (do wyboru)

 Sos pieczeniowy
Sos Grzybowy 

     Sos pieczarkowy
                                                     SOs Ziołowy                                                          

                                                                                                                    Do wyboru 1 sos.

Ziemniaki z wody z koperkiem 
Ziemianki pieczone w ziołach

Pyzy drożdżowe 
Kluski śląskie

Talarki ziemniaczane
Ćwiartki ziemniaczane

Do wyboru 3 rodzaje.

M e n u  
II



Buraczki zasmażane z cebulką
Kapusta modra na ciepło

Bukiet surówek (marchewka, surówka z białej kapusty, selerowa, porowa)
Warzywa gotowane na parze (kalafior, brokuł)

Fasolka szparagowa w otulinie bułki tartej
Brukselka w otulinie bułki tartej

Groszek z marchewką
2 por./os. (do wyboru)

OWOCE 
w stole jako dekoracja lub na stole bocznym

DESER
Ciasto na paterze 

(mix – sernik, szarlotka, jabłecznik, wz, owocówka, 
kostka alpejska, brownie, sernik z brzoskwinią)

2,5 por./os., do wyboru 3 rodzaje

ZIMNE ZAKĄSKI
Schab pieczony ze śliwką

Roladka wieprzowa z farszem mięsno-warzywnym
Roladka drobiowa nadziewana szpinakiem

Szparagi w szynce
Pasztet drobiowy  żurawiną

Galanciki drobiowe
Pulpeciki w occie

Jajko w szynce
Rolmopsy

Opiekany filet rybny w zalewie octowo-pomidorowej
Schab po warszawsku

Galantyna z kurczaka z sosem tatarskim
Ryba po grecku

2,5 por./os. (do wyboru)

Sałatka tradycyjna jarzynowa
Sałatka grecka

Sałatka z ryżem kurczakiem i ananasem
Sałatka makaronowa z kurczakiem i suszonymi pomidorami

Sałatka gyros z kurczaka
Meksykańska z czerwoną fasolą

1,5 por./os. (do wyboru)

Pieczywo 
Masło

 

M e n u  
II



PROPOZYCJA II – 315,00 ZŁ

KOLACJA
Barszcz czerwony z paluszkiem francuskim

Żurek z białą kiełbasą
1 por./os.

Szaszłyk drobiowy
Szaszłyk wieprzowy

Filet w cieście naleśnikowym
Golonka gotowana podawana z kapustą kiszoną gotowaną

1 por./os. (do wyboru)

Kawa, herbata – bez ograniczeń (z dodatkami: cukier, mleczko, cytryna)
Sok owocowy, woda mineralna z cytryną i miętą (1,00 l/os.).

M e n u  
II



OBIAD
Tradycyjny rosół z makaronem

Zupa krem pomidorowy z łezką śmietany.
Zupa krem paprykowy

Zupa krem z białych warzyw
Krem pieczarkowy

Krem szparagowy (sezonowo)
Krem grzybowy

Zupa cebulowa po francusku z grzankami
Zupa krem kurkowa

Do wyboru 1 zupa dla wszystkich.

Kotlet schabowy po parysku 
De volaile

Zraz wieprzowy z sosem
Roladka z kurczaka z suszonym pomidorem

Medaliony drobiowy po hawajsku
Karkówka pieczona w sosie własnym

Schab po cygańsku
Kotlet szwajcar

Strogonow wieprzowy
Pstrąg pieczony

Kurczak w potrawce
Dorsz w płatkach migdałów

Polędwica wieprzowa w sosie kurkowym
Filet z łososia na warzywach pod pierzynką serową

Zraz wołowy
3 por./os. (do wyboru)

       Sos pieczeniowy
     Sos grzybowy

          Sos pieczarkowy
Sos ziołowy
Do wyboru 1 sos.

Ziemniaki z wody z koperkiem 
Ziemianki pieczone w ziołach

Pyzy drożdżowe 
Kluski śląskie

Talarki ziemniaczane
Ćwiartki ziemniaczane

Do wyboru 3 rodzaje.

M e n u  
III



Buraczki zasmażane z cebulką
Kapusta modra na ciepło

Bukiet surówek (marchewka, surówka z białej kapusty, selerowa, porowa)
Warzywa gotowane na parze (kalafior, brokuł)

Fasolka szparagowa w otulinie bułki tartej
Brukselka w otulinie bułki tartej

Groszek z marchewką
Kapusta biała zasmażana

Szparagi (sezonowo)
Surówka z selera z orzechami

2,5 por./os. (do wyboru)

OWOCE 
w stole jako dekoracja lub na stole bocznym

DESER
Puchar lodów z bitą śmietaną i owocami

Tiramisu
1 por./os.

Ciasto na paterze 
(mix – sernik, szarlotka, jabłecznik, wz, owocówka, kostka alpejska, brownie, sernik z

brzoskwinią, babeczka z bitą śmietaną i owocami, kostka malinowa) 
2,5 por./os., 

do wyboru 3 - zawsze serwowane

ZIMNE ZAKĄSKI
Schab pieczony ze śliwką

Roladka wieprzowa z farszem mięsno-warzywnym
Roladka drobiowa nadziewana szpinakiem

Szparagi w szynce
Pasztet drobiowy żurawiną

Galanciki drobiowe
Pulpeciki w occie
Jajko w szynce

Rolmopsy
Opiekany filet rybny w zalewie octowo-pomidorowej

Schab po warszawsku
Galantyna z kurczaka z sosem tatarskim

Ryba po grecku
Łosoś w galarecie

Polędwica w ziołach
Indyk z owocami

3,5 por./os. (do wyboru)

M e n u  
III



W CENIE USŁUGI ZAWARTY JEST KOSZT DEKORACJI STOŁÓW BIEŻNIKIEM,
ŚWIEŻYMI KWIATAMI, ŚWIECAMI ORAZ BIAŁE POKROWCE NA KRZESŁA.

UROCZYSTOŚCI WESELNE ORGANIZOWANE SĄ DO GODZINY 2.00,
PRZEDŁUŻENIE UROCZYSTOŚCI WIĄŻE SIĘ Z DODATKOWĄ DOPŁATĄ.

SAŁATKA TRADYCYJNA JARZYNOWA
SAŁATKA GRECKA

SAŁATKA Z RYŻEM KURCZAKIEM I ANANASEM
SAŁATKA MAKARONOWA Z KURCZAKIEM I SUSZONYMI POMIDORAMI

SAŁATKA GYROS Z KURCZAKA
MEKSYKAŃSKA Z CZERWONĄ FASOLĄ

SAŁATKA Z TUŃCZYKIEM
SAŁATKA Z ROSZPUNKĄ, GRUSZKĄ, SEREM LAZUR I OCTEM BALSAMICZNYM

SAŁATKA HOLENDERSKA
2 POR./OS. (DO WYBORU)

PIECZYWO 
MASŁO

KOLACJA
BARSZCZ CZERWONY Z PALUSZKIEM FRANCUSKIM

ŻUREK Z BIAŁĄ KIEŁBASĄ
ZUPA GULASZOWA

1 POR./OS.

SZASZŁYK DROBIOWY
SZASZŁYK WIEPRZOWY

FILET Z KURCZAKA W CIEŚCIE NALEŚNIKOWYM
GOLONKA GOTOWANA PODAWANA Z KAPUSTĄ KISZONĄ GOTOWANĄ

PIERŚ Z KACZKI
1,5 POR./OS. (DO WYBORU)

KAWA, HERBATA – BEZ OGRANICZEŃ (Z DODATKAMI: CUKIER, MLECZKO, CYTRYNA)
SOK OWOCOWY, WODA MINERALNA Z CYTRYNĄ I MIĘTĄ (1,5 L/OS.).

PROPOZYCJA III – 340,00 ZŁ

M e n u  
III



Informacje dodatkowe
1. Opłata za salę 750,00 zł/noc
2. Wynajem terenu zewnętrznego wycena indywidualna 
3. Nocleg dla pary młodej w apartamencie gratis
4. Nocleg dla Gości weselnych w cenach promocyjnych (w cenie noclegu wliczone śniadanie)

pokój 1 - osobowy/ standard 160,00 zł/doba 
pokój 2 - osobowy/ standard 210,00 zł/doba
pokój 2 - osobowy/ podwyższony standard 240,00 zł/doba 
pokój 3 - osobowy/ standard 290,00 zł/doba
pokój 3 - osobowy/ podwyższony standard (dostępny 1) 340,00 zł/doba
 pokój 4 - osobowy/ standard (dostępny 1 pokój) 360,00 zł/doba 
apartament (łoże małżeńskie i sofa 2-osobowa) dla pary młodej gratis 

 
                          

5. Alkohol do nabycia w Ośrodku
wino białe, czerwone (rodzaj do uzgodnienia)  od 40,00 zł/ 0,75l
wódka (rodzaj do uzgodnienia)   od 50,00 zł/ 0,5l
wino musujące     od 35,00 zł/ 0,75l
piwo w butelce     od 9,00 zł/ 0,5l

6. Istnieje możliwość wniesienia alkoholu we własnym zakresie (korkowe 15,00 zł/os.)

7. Istnieje możliwość wniesienia tortu we własnym zakresie 
(opłata za serwis tortowy 10,00 zł/os.)

8. Parking dla Gości bezpłatnie

9. Obsługa wesela – zniżka 50%

10. Dzieci do lat 3 – udział w uroczystości (bez zapewnienia odrębnego menu) – bezpłatny
11. Dzieci od 3 do 7 lat – udział w uroczystości (połowa porcji) – zniżka 50% ceny

Dodatkowo proponujemy:

1. Tort (smak i wzór do wyboru) wycena indywidualna
TORTY | CUKIERNIA JAGÓDKA POZNAŃ (CUKIERNIA-JAGODKA.PL) 
2. Pieczony dzik wycena indywidualna
3. Deska różnorodnych wędlin wycena indywidualna
4. Dodatkowa porcja mięsa wycena indywidualna
5. Dodatkowa porcja ciasta wycena indywidualna

Nocleg Gości weselnych i Pary Młodej to idealna okazja aby pomyśleć nad
organizacją poprawin!

Szczegóły chętnie uzgodnimy wspólnie z Państwem podczas spotkania.

https://cukiernia-jagodka.pl/gallery-category/torty/


L E Ś N Y  O Ś R O D E K  S Z K O L E N I O W Y  
W  P U S Z C Z Y K O W I E  

U L .  A D A M A  W O D Z I C Z K I  3
6 2 - 0 4 0  P U S Z C Z Y K O W O

N I P  7 7 7 - 1 0 - 1 8 - 8 6 9
 T E L .  ( 6 1 )  8 - 1 9 4 - 6 4 7

K O N T A K T :

t e l .  ( 6 1 )  8 - 1 9 4 - 6 4 7  w e w .  1 0 1
p u s z c z y k o w o @ p o z n a n . l a s y . g o v . p l

Z A P R A S Z A M Y !

mailto:puszczykowo@poznan.lasy.gov.pl

